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INTERN 

Sgroppino 
 

• 200 g Sorbet 
• Zeste von 2 Zitronen 
• 100 ml Wodka 
• 60 ml Prosecco 
• 60 ml Schlagobers 

 
 
Zubereitung 
 
Gläser in den Gefrierschrank geben. 

 
Zitronensorbet etwas antauen lassen und mit Schlagobers und einem Handmixer 
cremig rühren. Wodka, Zitronenzeste und Prosecco mit einem Schneebesen 
unterheben. 

 
Vorgekühlte Gläser mit Sgroppino befüllen und sofort servieren.  

 
Mit einem Minzeblättchen anrichten. 

 
TIPP 
Sgroppino gelingt auch mit anderen Sorbert Sorten: Himbeere, Mango, etc.  

 
Anstelle von Wodka eignen sich auch andere Spirituosen. 


