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Rezept von Eva Salomon

Gut Oberstockstall
Oberstockstall 1
3470 Kirchberg am Wagram

Zucchinibllite mit Schafkase gefullt
Zutaten:

4 Zucchinibliten mit Zucchini

200g Schaffrischkdse — eher trocken, nicht aus der Molke
100g Feta Kase

1/2 Knoblauchzehe geprel3t

frisch geschnittenes Basilikum

18g Pignoli ohne Fett gerostet

Schwarzer Pfeffer aus der Mihle

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Zucchinibliten unter flieRendem Wasser vorsichtig waschen und den Stempel entfernen.
Kalt stellen.

Feta Kase mit dem Krenreif3er reiben und mit Schaffrischkése, kalten Pignoli,
gepresstem Knoblauch, Basilikum und Pfeffer gut durchmischen.

In einen Spritzsack ohne Tille geben und vorsichtig die Bliten damit flllen.

Zucchini auffachern und mit Knoblauchdl bepinseln.

Unter dem Salamander (Grill) kurz gratinieren.

Mit marinierten Paradeiswurferln und zwei kleinen Petersilerdapfeln servieren.



