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Zackig g'schmackig:  

Alpaka Cupcakes 

 

 

Marzipan-Fans aufgepasst!  

Mit diesen Alpakas serviert ihr garantiert die süßesten Cupcakes auf eurer nächsten Party. 

 

 

Ihr braucht dafür einen Muffin, Marzipan, Tortencreme, Zuckerperlen,  

gehobelte Mandeln und etwas Zuckerschrift. 
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Für das weiche Alpakafell schnappt euch einen Spritzbeutel und verteilt die Tortencreme auf dem Muffin. 

 

 

Schneidet dann vorsichtig ein Stück Marzipan ab und rollt es auf eurer Arbeitsfläche zu einer Wurst. Daraus 

entsteht gleich der Kopf des Alpakas. 

 

 

Die Schnauze formt ihr aus einem kleinen Stückchen Marzipan. 
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Aus zwei Mandelplättchen entstehen die Ohren. 

 

 

Mit Zuckerschrift könnt ihr das Gesicht aufmalen. 
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Nun geht’s ans Zusammenbauen. Setzt den Kopf mittig auf den Muffin. 

 

Anschließend könnt ihr das Alpakafell mit bunten Zuckerperlen schmücken und dem Alpaka mit einem 

Tupfer Tortencreme eine lustige Frisur verpassen. 

 

 

Schon sind eure zuckersüßen Alpaka-Cupcakes fertig. 

Die nächste Party kann kommen! 
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